
                                                 

                                                                                                                             

                                                               
                                       

CARDÁPIO DE JANTAR 
 
COQUETEL (escolher 2 opções). 
Pêssego  -morango 
Maracujá  -Abacaxi 
 
ENTRADA 
Canapés c/ patês variados (escolher 2 tipos). 
Mini quiche de queijo com alho poro 
Azeitona verde   
Beringela 
Azeitona preta    
Atum 
 
SALGADOS TRADICIONAIS 
Coxinha, bolinha de queijo, croquete de carne, kibe, risoles queijo e presunto. 
 
PRATO PRINCIPAL (escolher 3 tipos de massa c/1 tipo de molho p/ cada). 
 
Raviole - Carne/ Frango /Ricota 
Nhoque de Batata 
Capelete - Carne / Frango 
Canelone - Presunto e queijo / 4 Queijos /Frango/Mussarela com Espinafre 
Rondele- Presunto e queijo / 4 queijos 
Talharim  
 
OPÇÕES DE MOLHOS 
Ao sugo - Bolonhesa 
Molho branco  
 
COMO ACOMPANHAMENTO 3 TIPOS DE SALADA A ESCOLHER 
Salpicão de Frango 
Salada Grega (alface crespa, pepino, tomate, azeitona). 
Salada de Batata 
Salada Verde I (rucula, tomate, agrião). 
Salada Verde II(agrião, alface crespa, rucula). 



 
1 TIPO DE CARNE A ESCOLHER 
Lagarto Fatiado ao molho madeira 
Filé de frango ao molho de maracujá 
 
Arroz a grega  
Arroz branco 
 
Bolo servido com sorvete 
Bolo cenografico   
 
Doces  
Surpresa de morango banhado no chocolate 
Surpresa de uva no açucar granulado 
Doce de nozes com iniciais dos noivos para mesa do bolo 
Brigadeiro /doce de morango / doce de maracuja 
 
 
BEBIDAS 
Refrigerante de primeira linha / Àgua mineral c/ e sem gás / Suco dois sabores 
Cerveja Opcional 
 
MATERIAL 
Todo o material de vidro e descartável 
 
PESSOAL 
Equipe de trabalho especializada e treinada. 
Garçons, garçonete, copeiras, todos uniformizados. 
 
DECORAÇÃO 
Arranjos de flores naturais para mesa principal 
Toalha e cobre mancha para mesa de convidados (até 20 mesas) 
Arranjos com velas flutuantes e petalas de rosas para mesas aparadoras 
 
Mesa de fechamento com petit four, café servido em Samovar de prata . 
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