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CARDÁPIO DE CHURRASCO 
 
ENTRADA 
Canapés com patês variados (escolher 2 tipos) 
Azeitona verde - Ervas finas  
Azeitona preta  - Atum 
Mini quiche de queijo com alho poró 
 
Salgados tradicionais fritos na hora e servidos a vontade 
 
Batidas de Frutas (2 sabores) 
Maracujá - Pêssego 
Morango - Abacaxi 
 
CARNES 
Espetinhos de carne bovina, frango, lingüiça, coração, lombo suíno 
Iscas de carne 
 
ACOMPANHAMENTO 
Arroz 
Farofa 
Vinagrete 
 
SALADAS ( 3 tipos a escolher). 
Salpicão de frango 
Maionese de legumes 
Grega ( alface crespa, pepino, tomate e azeitona) 
Beterraba 
Salada verde I (rúcula, tomate e agrião) 
Salada verde ll (tomate, alface, cebola, ervilha 
 
BOLO (servido com sorvete)                                                                                                                     
Bolo decorado (modelo e sabor a escolher) 
Abacaxi c/ creme , Ameixa c/ doce de leite e creme, Pêssego c/ creme 
Doce de leite, Coco c/ doce de leite e creme.Temos outros sabores 
 
DOCES  
Camafeu, brigadeiro, doce de morango, beijinho, olho de sogra, docinho de maracujá 
 
BEBIDAS 
Refrigerante de primeira linha 
Água mineral e com gás 
Sucos 
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Cerveja Opcional 
 
SERVIÇOS 
Equipe de trabalho especializada e treinada 
Garçons, garçonete, copeiras, recepcionista, churrasqueiro, todos uniformizados 
Todo o material descartável e de vidro (opcional) 
 
DECORAÇÃO 
Toalha decorada para mesa do bolo (escolher modelo e cor). 
Toalha e cobre mancha para mesa de convidados  
2 colunas iluminadas com arranjos 
Cortineiro decorado 
Arranjos de flores naturais para mesa do bolo 
 
Mesa de Fechamento com café, licor e petiti four 
 


